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Les produits d'ici et de saison !

Le nouveau guide des producteurs en
vente directe du Pays Sologne Val Sud vous
permet de trouver prés de chez vous un
large choix de produits locaux de saison.
Activité économique identitaire de nos
paysages ligérien et solognot, |'agriculture
constitue I'un des ciments de notre
territoire.

Face a I'évolution des modes de
consommation, aux souhaits des
consommateurs-habitants de découvrir ou
retrouver |'environnement et I'ambiance
d’une exploitation agricole, les agriculteurs
situés sur le Pays Sologne Val Sud ont
développé tres tét la vente directe de leur
production sur leur exploitation.

Le Pays Sologne Val Sud, en partenariat
avec la Chambre d‘agriculture du Loiret et
Orléans Métropole et avec le soutien de la
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Région Centre Val-de-Loire,

a simplement souhaité favoriser la
communication de ce mode de
commercialisation-consommation
original. Habitants du territoire mais aussi
consommateurs, vous contribuez par vos
achats au renforcement d’une agriculture
périurbaine et rurale, source de revenu
et d'équilibre pour notre territoire. En
favorisant la vente directe, vous contribuez a
la vitalité de notre économie rurale.

Ce guide est I'émanation de la volonté

des élus du Pays Sologne Val Sud de
communiquer sur la force et la richesse de
notre territoire via la diversité et la qualité de
ses producteurs locaux.

Bertrand HAUCHECORNE
Président du Pays Sologne Val Sud
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CIery-Salnt-Andre

Gabriel Beaulieu

Fruits et légumes

AAAAAAAAAAAAAAAAAAN

Produits vendus :

Cerises, péches, prunes,
groseilles.
Asperges.

gabrielbeaulieu@free.fr

45370 Cléry-Saint-André
25, rue de la Perriere
0623055761
0238456318

modération !

Vente bout de champ :

Tous les aprés-midis du 20
avril au 20 septembre a la
sortie sud de Mareau-aux-
Prés surlaRD 951.

Gabriel Beaulieu

Depuis plus de 40 ans la famille Beaulieu
développe son savoir-faire pour la
production de fruits et Iégumes de
qualité. Installé depuis 2008, Gabriel
Beaulieu a repris I'exploitation familiale
et vous propose des fruits et légumes
fraichement cueillis arrivés a maturité. A
déguster sur place et a consommer sans

Vente sur les marchés :

Vendredi apres-midi :
Olivet

Dimanche :
Fleury-les-Aubrais
Lundi matin :
Sully-sur-Loire
(d'octobre ajuin)

" «Tousles

fruits aiment

le soleil pour S
mUrir mais préférent
I"'ombre et la fraicheur ¢
pour se conserver. »
1 r
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_ Cléry-Saint-André
Sébastien Bourgoin |
Asperges

45370 Cléry-Saint-André <
Route d’Orléans A AAAAAAAAAAAAAAAALS
0688558372

Sebastien Bourgoin

Venez découvrir « Mon carré
d'asperges », chez ce passionné qui
privilégie la qualité et la fraicheur du
produit en vendant directement dans
le champ. Il est installé depuis 2011
avec des céréales et de I'asperge aux
portes de la Sologne. Le sol sableux

et naturellement enrichi en fait une
terre bien adaptée pour des asperges
gouteuses. La parcelle est située en bord
de route, ce qui vous donne |'occasion
de découvrir I'asperge du champ a

fad

| -

|'assiette.
Produits vendus : Vente bout de champ :
Asperges. Davril ajuin :

8h- 12h/Tous les jours.

dU,Or

sebastienbourgoin45@gmail.com \>C Ve
www.moncarredasperges.fr X -

(28 «le L
N2 producteuresta ¢

—) votre écoute, il vous
communiquera sa
recette préférée
pour savourer ses
asperges.»

-
‘\\‘\‘\‘\F

V'V
J~I

h |



CIery-Salnt-Andre
Ferme des
Champs I\/\oreau J

Fruits et légumes
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45370 Cléry-Saint-André
9, rue des Champs Moreau
0983273381
06 89385046

Damien Bouvard
Installé depuis janvier 2016, Damien
Bouvard travaillait déja dans le milieu

Produits vendus
Légumes de saison :

Aubergines, carottes, courgettes,
échalotes, épinards, feves, haricots verts
- beurre, navets, oignons, panais, petits
pois, poireaux, poivrons, pommes de
terre, radis, salades, tomates, ...

mimosa45@hotmail.fr
www.lafermedeschampsmoreau.net

agricole. Pour concrétiser son projet
d’installation, il a repris des terres de

ses grands parents déja maraichers. Il
VOUS propose a ce jour une vingtaine de
référence de légumes de saison et des
fruits rouges. Il ne compte pas s'arréter la |

Fruits :

Fraises, framboises, cerises, mires.

Vente a la ferme :

Mardi : 15h00 - 19h30
Samedi : 8h30-12h30

U

&0

O7l o« Pourgarder
O votre salade plus
3 longtemps, <
stockez-la
7 humide dans un sac
7‘ en bas du frigo. »
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Cléry-Saint-André
Les Jardins du Paré -

Fruits et légumes

45370 Cléry-Saint-André ‘4,
769, route d’'Orléans LA AAAAAAAAAAAAAAAAAAA
0608429982
0238457616

Les Jardins du Paré produisent et vendent
des fruits et légumes en direct depuis
1978. Venez découvrir la spécialité de la
maison : les fruits rouges, a cueillir soi
méme ou a acheter en barquettes. Sa
situation sur la route entre Orléans et
Chambord en fait une halte idéale pour
les petits et grands gourmands !

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :
Groseilles, cassis, myrtilles, Mercredi : 15h-19h 4 marchés sur Orléans : mardi
framboises, fraises, cerises, Samedi : 10h-19h matin (La bascule);
prunes, vendredi soir (Martroi),
Goji, lonicera. Cuecillette a la ferme samedi matin (quai du Roi);
Tomates. dimanche matin (Madeleine)
Confitures de fruits rouges. De juin & octobre —

Mardi-jeudi-samedi :

10h-18h

du

abrunet45@orange.fr QC? PR Pr, O -
www.lesjardinsdupare.fr X T Pour une

S0 meilleure
\)dégustation, sortez les «
fruits rouges du
) réfrigérateur 546
' heures avant de les
5 consommer. »

-
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CIery-Salnt-Andre 7o
Earl les Fromenterles -
Volailles - oeufs

45370 Cléry-Saint-André
La Fromenterie
0238457164
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James Bonamy

Trois générations se cotoient dans

cette exploitation familiale qui fait
principalement de |'élevage laitier et

de la reproduction. C'est le plus souvent
Arlette, la grand-meére, qui vous

recevra pour la vente de volailles ou

d’oeufs.
Produits vendus : Vente sur I'exploitation:  Vente sur les marchés :
Toute I'année : Jeudi apres midi Dimanche matin :
poulets, oeufs. aprés commande par Meung-sur Loire
teléphone. Samedi matin:
Sur commande : Cléry-Saint-André.

cogs, canards, canes,
pintades, chapons, dindes,
poulardes

J
(28 " «Sivous
0 lavez les L
=~ 7 oeufs, la conservation
en sera moins longue.
Il n‘est par ailleurs
pas nécessaire de les
1 conserverau
= frigo.» _
\A o~ D
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Cléry-Saint-André

i Yannick Lebrault -

45370 Cléry-Saint-André
114, Les Villeneuves

0671914982

0238457948

14
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Yannick Lebrault

Installé depuis 1989, Yannick Lebrault
vous propose de nombreuses variétés
de plants de fleurs et de plants de
légumes tels que plants de salades, de
concombres ou de tomates anciennes.

Il propose également des potées fleuries
composées de géraniums,
pélargoniums,

verveines, etc.

Produits vendus : Vente sur I’exploitation : Vente sur les marchés :
Plantes a massif, Du 1¢"maiau 30 juin et du Mardi :
plants potagers, 15 octobre au 15 novembre Lailly-en-Val
potées fleuries. Samedi :

Du lundi au samedi : Beaugency et

8h-12het13h30-19h Ligny-le-Ribault

N .
4

[2) « Pour plus
NS d'efficacité,
— attendez 3 semaines ¢
> apres achat avant de
? mettre de
I'engrais sur vos
plants. »

-
2
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CIery-Salnt-Andre
EARL

Montigny |
Frutsetlégumes " 45370 Cléry-Saint-André
1, rue des Hotesses
0238457351
06 08 523227

Laure et Jean-Michel Montigny

Sur cette exploitation familiale ou se
pratique la culture maraichere depuis
quatre générations, cing hectares sont
dédiés a la production de légumes
permettant de proposer une gamme
de légumes de saison. Laure Montigny
vous accueillera 2 fois par semaine sur
I'exploitation pour la vente directe.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :
Petits fruits rouges, Jeudi: 14h30-19h Mercredi matin :
prunes, cerises. Samedi: 8h-12h30 Fay-aux-Loges

Légumes de saison.

montignyljm@gmail.com



Cléry-Saint-André

Un vin Une rencontre

Vins
45370 Cléry-Saint-André “‘444‘ ‘
28, rue du village A A AAAAAAAAAAAAAAAAAAS
061457 3761

Valerie Deneufbourg

Rencontre entre un terroir et la
détermination de Valérie Deneufbourg,
alliance de tradition et de modernité;
Rencontre entre une vigne et la
personnalité de Valérie Deneufbourg,
assemblage d'audace et de patience ;
De ces rencontres nait ce vin, expression
du meilleur d’elle-méme. Savourons cet
instant que nous partageons, source de
rencontres...

Produits vendus : Vente au domaine :
Vins AOC Orléans - rosé, blanc, rouge. Sur rendez-vous

Vins AOC Orléans-Cléry.

Jus de raisin et jus de raisin pétillant.

A consommer avec modération

valerie@deneufbourg.fr d u 0 /-
www.deneufbourg.fr \'\} oo -
&7l «Ne buvez i

-— — — == L — pas le

-— — py
. . . . . . . . :ﬁ‘ Chardonnay trop 1 .
r . froid. A10°¢c, vous .

découvrirez tous ses a .
arémes. »
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Dry
GAEC H \ :
du Petit Chambord
Lait cru de vache o

45370 Dry
Route départementale 951

0661895118

Philippe et Romain Gillet

Sont la 4¢me génération d'éleveurs.
'exploitation est équipée d'un
distributeur de lait cru et d’un systeme
robotisé de traite qui permet a tout
moment de disposer de lait cru et
fraichement tiré. En venant chercher
votre lait, vous pouvez voir le troupeau et
I"installation de traite. Dans le respect du
site et des animaux, les éleveurs vous
accueillerons avec plaisir.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :
Lait cru entier. 7j/7 de9ha19h Sur le parking de I'Hyper U
Distributeur automatique aBaule
. e dU Lr, O -
gaec.petitchambord@wanadoo.fr \\> 't *\
&7l «lelaiteru
0 entier est
— prét pour toutes S
q > utilisations culinaires :
b / desserts, fromages,
iENVENLS Y beurre. » f
~ |
1 N
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‘ S i :
| Y Feérolles
o 3 Apiculture Bibard

- d p

o “‘ Miel -

45150 Férolles :

9, route de Villiers 1A A AAAAAAAAAAAAAAAAAA
09 66 0196 37

Vincent Bibard

Récemment installé apres une
reconversion professionnelle, il a choisi
par passion d'étre apiculteur. Il vous
propose le miel issu de ses ruchers qu'il
déplace au gres du fleurissement : colza,
tournesol, sarrasin, mais aussi forét,
toutes fleurs en lien avec la biodiversité
de la région. De nouveaux produits
seront proposés par la suite : pain
d'épices, propolis et pollen.

Pour suivre l'actualité du rucher voir sur
sa page facebook

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :
Miels colza, chataignier, Vendredi : Maraicher a
tournesol, sarrasin, de 15h-19h St-Pryvé St-Mesmin.

forét, toutes fleurs...

v.bibard@orange.fr
bibard.apiculture



- Férolles "
EARL Jeunes plants ‘
- del'Ousson “ L

Plants d'arbustes
> o 45150 Férolles
A AAAAAAAAAAA La glandée - route de Tigy
0238583801

Sandrine Bay

Créée en 2000, I'entreprise produit des
jeunes plants d'ornement en godet, et
développe des gammes spécifiques :
érables japonais, plants de petits fruits.
Ces produits issus du greffage mettent
en valeur le savoir-faire de Sandrine qui
se fera un plaisir de vous conseiller .

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :

Arbustes d'érables japonais De mi-mars a fin mai Vente sur internet et salons
(Ctrde 1,713 401), De mi-septembre a fin professionnels

Plants de petits fruits, novembre.

greffage d'anciennes
variétés de pommiers.

oussonjp@gmail.com
www.pepinieres-ousson.fr



Férolles
EARL la Haie Gourmande :

Fruits transformés -
L , :

45150 Férolles 3
8, rue de la Grosse planche 4AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA ‘
02385888 48

Thierry et Brigitte Filippi

Installés en 1998 en agriculture
biologique, Thierry et Brigitte Filippi
cultivent leurs fruits, fleurs et plantes

et récoltent fruits et fleurs sauvages.

La cueillette se fait manuellement, la
transformation des fruits est réalisée dans
la journée avec une cuisson courte

et un apport de sucre réduit afin de
préserver la saveur du fruit pour le plaisir
de la dégustation.

400440004/

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :
Confitures : 40 parfums Mercredi : Vente sur les salons a
Sirops : 15 parfums 15h-19h Orléans : Terre Naturelle
Jus : 4 parfums et Salon de la Gastronomie.
Vinaigres : 10 parfums Sur rdv en semaine.
(F;Qrtes %uvgr’tes'l‘e 3¢me
imanche d‘avri
. ce du Pr,

lahaiegourmande@wanadoo.fr \’\) 74T TN O -
www.lahaiegourmande.fr 71 «Nousvous |

O avons L

\f concocté des recettes

’ pour goUter

/M;“\ (—e') au mieux nos prpduwts,
| Tiatgion | Marchés des a découvrir )

-
sur notre site. » !

i
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Ferolles
Les vergers de V||||ers

Fruits et légumes
o 45150 Férolles
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND 41, route de Villiers
0669167813

Nicolas Gidoin

Fils et petit-fils d"agriculteur, Nicolas
Gidoin a choisi de devenir ferolliot en
2000 lorsqu’il s'est installé. Il cultive
maintenant 20 ha principalement en
verger. Une partie de sa production est
commercialisée en vente directe. Il vous
propose un verger en libre-service et un
magasin ou Sana vous accueillera pour la
vente au détail. Toujours plein de projets,
il envisage de nouvelles productions et,
en 2017, va convertir en bio une partie
du verger de poirier.

Produits vendus : Vente sur I’exploitation : Magasin sur
I'exploitation :
Fruits : Septembre a mi-octobre
pommes, poires, Mercredi, jeudi, vendredi : Vendredi et samedii :
cerises, prunes, abricots. 15h-18h. 9h-12het15h-18h.
Légumes : Samedi, dimanche :
asperges blanches, 10h-18h d
cucurbitacées e u Df
(courges, citrouilles, \)C/ f - O
butternuts...) XM .
Jus de fruits : 2 «Pour L
pomme, poire. N o) accélérer la 4

—~ ) maturation des poires,  {
) placezlesacote des
pommes. A l'inverse, séparer ¢
les pommes des autres
~fruits pour éviter qu'ils ne =

1ﬂ‘murlssent trop. » ,f

\a M



Légumes
45150 Férolles
49, rue du Grand Orme A AAAAAAAAAAAAAAL
0627335942
Gérald Céleste  |iilfi T T RN

Gérald Céleste devient maraicher bio en
2014 et fait pousser une large gamme
de légumes au fil des saisons. Attaché au
respect de |'environnement, sa ferme est
labellisée en agriculture biologique pour
assurer la qualité de ses produits. Sur son
étal vous trouverez des légumes riches
en golt et en couleur, des légumes
anciens et inattendus pour colorer vos

assiettes.
Produits vendus : Vente sur marché : Autre:
Légumes de saison, Mercredi aprés midi : Magasin bio
légumes anciens, Place de la république AMAP
fraises, melons, pasteques (Orléans)

\)C’e du 'O/b
auxlegumescelestes@gmail.com  CEnéte,
www.auxlegumescelestes.fr (’) :

O} pourvos salades

= ’de tomates , choisissez
des variétés anciennes
7 telles la Rose de Berne
oula Noire de
Crimée...» _
- -

= VP
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Férolles

Y
Pépinieres du Val
oomorer "l PJ.

Plantes de terre de ot

bruyére Y 45150 Férolles
D 921 route de La Ferté St-Aubin

Le Retard
0238598356

AAAAAALA

VVVVVVVVVVVVVVVV VY,

Gérard Hillion

La pépiniere est spécialisée dans la
production d'érables du Japon (250
variétés) et de plantes de terre de
bruyere (Rhododendrons, azalées,
magnolias). Vous trouverez les érables du
Japon dans toutes les tailles, des solitaires
exceptionnels. Les plantes sont cultivées
en pot pour les petits sujets. Les grands
sujets eux, démarrent en pleine terre sur
plusieurs années.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation :
Erables du Japon. Lundi au vendredi :

Plantes de terre de 9h-12het14h-17h
bruyere.

Ouverture le samedi du 1¢
octobre a mi-décembre
et de mi-février a mi-juin

contact@erableduvaldejargeau.fr \}C’ IV -
www.erableduvaldejargeau.fr (:}’ 1 «Toutes
O nosplantessont
— enpot,iln'ya L
5donc pas de contrainte ¢
4 de saison pour {
les plantations»
1 _r
2 VPPV



Guilly -
EARL Aubier

Légumes

14
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Ménivelle

45600 Guilly
0238580311

Brigitte et Pascal Aubier

Venez choisir les légumes de saison
parmi cette large gamme pour élaborer
vos menus de la semaine : 30 especes de
légumes de plein champ ou sous tunnel
cultivés en agriculture raisonnée. Toute

la production est écoulée au détail, en
épicerie et dans les restaurants.

Produits vendus : Vente sur |'exploitation : Vente sur les marchés :
Légumes de saison, {?udi :17h30-19h Lundi matin : Puiseaux
fraises, rhubarbe, endredi : 15h-19h Mercredi et samedi :
betteraves cuites. Samedi: 16h30-19h Nemours

Recette du gratin d'aubergines
pascalaubier@orange.fr Concasser quelques tomates dans un
plata gratin.
Couper en rondelles des aubergines et
les étaler sur les tomates. Rajouter un filet
d’huile d"olive, un peu de gruyere rapé,
quelques feuilles de basilic, sel, poivre.
Enfourner une petite heure
etrégalez-vous !



La Ferté-Saint-Aubin : —

Bergeriede la ‘
: A\

Petite Ferme

Viande d'agneau
Fromage 45240 La Ferté-Saint-Aubin
‘AAAAAAAAAAAAAAAAAAA’. LaPetiteFerme
06141917 29

061246 26 27

Dominique et Hervé de Vial
Passionnés de |'élevage ovin depuis
1980, Hervé et Dominique vous
accueillent également pour des

repas dans leur ferme auberge autour
d’un méchoui d’agneau (mini 40
personnes).

Pour suivre I"évolution de I'exploitation,
consultez le site.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :
Viande d’agneaux en Mercredi, jeudi : Jeudi matin : la Ferté Saint
caissette ou détail. 9h-12h30 Aubin.
Méchouis. Vendredi, samedi : Mercredi aprés-midi : Place
9h-12h30; 14h-19h. de la République Orléans
Fromages au lait de brebis. (1er, 3¢me et 58 mercredis).
Jeudi apres-midi : place
Repas ferme auberge Dunois _
Orléans (2¢me et 4°me
Possibilité de location de mercredis).
salle ; maxi 80 personnes
. u
lapetiteferme2@wanadoo.fr \)Ce‘ d " IO/‘O _
www.bergerie-petite-ferme.fr é’ J~ « Pour ’

agneau moelleuse, (
privilégiez les cuissons
7 lentes a basse tempé- §
rature » ¢

O avoir une viande s
.

Marchés des
Producteurs

|
L] [

. .
PPV "



. . % — LaFerté-Saint-Aubin
< » M 3 GAEC Mérignan
- g Miel -

e

., ‘
45240 La Ferté-Saint-Aubin 4“-4“
1, allée Joseph Cugnot MM AAAAAAAAAAAAAAAAAL
0238646964

Florent Vacher - Olivier Blot

& David Sowtys

Les trois associés vous proposent une
large gamme de miel, vous pourrez
déguster le Gatomiel, spécialité de

la maison, et des confiseries. Cette
exploitation créée en 1991 travaille le
miel avec soin pour vous faire savourer le
nectar des fleurs de notre région.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :

Miel, pollen, gelée royale, Du lundiaujeudi: Samedi matin :
Gatomiel, madeleines, 8h-17h30. Quai du Roi
nonettes, nougats, Le vendredi : Orléans et la Source
bonbons 8h-12h. Jeudimatin :

La Ferté-St-Aubin.
Marchés paysans : Orléans.

e du o,
ST o -
(‘0\'1 “« Le miel offre |
<O un pouvoirsu- &
~Dcrant 1,5 fois supérieur &
¢” a celui du sucre blanc.
7 Ilvous suffit donc de
remplacer 150g de

gaecmerignan@wanadoo.fr
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Ligny-Le-Ribault o=

Le ranch des Roves ? i \ ‘h‘

Fromages de chévre »,.»". -

45240 Ligny-le-Ribault
AAAAAAAAAAAAA AAAAAAAND La Californie
06 869619 20

Marie-Christine Mannoni

Vous apprécierez les fromages goliteux
de cette race rustique de chevre qui
valorise tres bien les parcours boisés de
Sologne. Elles sont élevées en plein air
et fournissent le lait et la viande avec les
chevreaux au printemps.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :

Fromages de chévre frais, De février a fin octobre Foire aux asperges et aux
demi-secs, natures, Samedi : fraises a Olivet ; foire aux
assaisonnés 14h-18h. cerises a Saint-Hilaire-Saint-
Boutons apéritif. L'aprés-midi sur appel sauf Mesmin, féte de la Sainte
Viande de chevreaux en le dimanche Anne a Ligny-le-Ribault.

saison sur commande.

mannoni.mcm@numericable.fr
www.ranchdesroves.fr

e

Marchés des
Producteurs
| de Pays




Mareau-aux-Prés
Sylvie Beaulieu -

‘II Fruits et légumes

45370 Mareau-aux-Prés

545, rue Saint Fiacre AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
0238763256

0609 86 47 88

VY,

Sylvie Beaulieu

Sylvie Beaulieu est installée depuis 15
ans. Elle a repris I'exploitation familiale.
Ses grands-parents maréprésiens étaient
également producteurs et ses parents
pratiquaient déja la vente directe sur

les marchés de la région. Une partie de
la vente se fait maintenant au siege de
I'exploitation située dans le bourg.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :

Légumes : Samedi : Orléans (Quai du roi)
Asperges, carottes, 15h-19h. Patay.

citrouilles, courges, Cloyes-sur-le Loir.

courgettes, haricots verts,
tomates plein champ.

Fruits : d
Cerises, pommes,
péches, brugnons. Ce u Df
SR
x>
(28 «Aucun
JoO besoin de
— > titerles péches
vendues en direct,
elles sont toujours
y abonne maturité »



Mareau-aux-Prés
Clos Saint fiacre

Vins '

WD

M

>’J
45370 Mareau-aux-Prés
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND 560, rue Saint Fiacre
0238456155

0607 555965

Bénédicte et Hubert Montigny-Piel
Le Clos Saint Fiacre est une histoire de
famille. La famille Montigny-Piel perpétue
la vigne a Mareau-aux-Prés depuis
plusieurs générations. Passionnés par le
vin, Bénédicte et Hubert Piel cultivent 18
ha de vignes répartis sur les deux AOC
et vous proposent des vins rouges, rosés
et blancs.
Recette de la sauce au vin rouge pour
accompagner I'andouillette de Jargeau
Emincer de I'échalote - couvrir avec de
|'Orléans rouge - saler, poivrer - laisser réduire
jusqu'a quasi évaporation.
En option : rajouter de la creme

Produits vendus : Vente au domaine : Autre :

Vins AOC Orléans— Du lundi au samedi Vente sur salons

rosé, blanc, rouge. 9h-12h30 Vente sur internet :

Vins AOC Orléans — 14h-18h30 www.vente.directevigeron-
Cléry Fermeture annuelle du indépendant.com.

16 au 31 ao(t. o
A consommer avec modération

contact@clossaintfiacre.fr ce du Dr,
www.clossaintfiacre.fr NN"abda"{eX
] [} [} — _— | - |

W «L'Orléans —
.fD J rougea15°c peut1 .
étre consommé
en toute convivialité
. ? autourd’un platde ¢ .

‘ charcuterie, viande ’.
blanche ou
. h‘po'\ssonf’ '. .
B A B |




Mareau-aux-Prés
EARL :
Les \/ergers de Lanvier
Fruits et légumes

45370 Mareau-aux-Prés
338, ruede SaintHilaire ~  J/J  J  taam AAAAAAAAAAAAAAAA
0688590257

0238456239

VYV

Angélique Parard

Les Vergers de Lanvier vous proposent
de découvrir ou re-découvrir de
nombreuses variétés de fruits rares

et délaissées, telles les pommes
Belchard, Chanteclerc ou Jonagored.
Installée en 2012, Angélique

Parard a repris I'exploitation de

ses parents, arboriculteurs depuis
1978. Soucieuse de la qualité de ses
produits, la famille Parard cultive ses
arbres fruitiers en lutte intégrée.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :
Pommes, poires, Samedi : Vendredi aprés-midi :
péches, nectarines, 16h-19h Olivet
prunes, cerises. Dimanche :
Asperges. Fleury-les-Aubrais
Jus de fruits : pommes Lundimatin :
et pommes-poires. Sully-sur-Loire
(d'octobre ajuin)

. e du

parardlarrive@orange.fr \)C yYS 'O/b -

(;\’) « Enveloppez
SO VOs asperges
~—
dans un torchon

A -

humide dans le
bas du réfrigérateur
y pour bien ¥
| \\es conserver» r

4
y
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Mareau-aux-Prés

Verger des Biaunais .. ..‘
Fruits . - .\_f.‘ i

D

» 45370 Mareau-aux-Prés
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND 395, route des Muids
02384567 30

0608172992

POPPPPPN

VVVVVVVVVVVVVVVY VY

Jean-Michel Duvallet

Jean-Michel Duvallet a repris le verger de
son oncle a son départ en retraite.
Celui-ci est en cueillette libre-service
depuis 1990 et ouvert tous les jours
durant la saison de récolte depuis 1995.
Il offre une quinzaine de variétés de

~ pomme, de la plus précoce a la plus

« tardive, a une clientéle fidéle mais aussi
aux cyclistes de passage

de la Loire a vélo.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Autre :

Pommes (14 variétés) Samedi matin : De mi-septembre a

Jus de pomme. 9hal2h mi-octobre.
De mi-novembre Verger fléché a partir de
aavril/mai Mareau-aux-Prés et Cléry-

Saint-André, situé sur la

D95 en direction de Blois.

Du lundi au vendredi :

10h-12h et 14h-18h.

Du samedi au dimanche :

10h-18h non stop.
vergerdesbiaunais@wanadoo.fr




Mareau-aux-Prés
Vignobledu
“ Chant d'Oiseaux

“ay,, Vins
45370 Mareau-aux-Prés Y4,
321, rue des Muids A A AAAAAAAAAAAAAAAAAA
0238456031

Edouard Montigny

Venant d'une famille de viticulteurs
ayant acquis une expérience en tant
que producteur de raisins, Edouard
Montigny, depuis la fin de ses études en
viticulture et oenologie, a |'objectif de
parfaire a cette logique qui est de suivre
son raisin jusqu'au produit final : le vin.
En 2006, il reprend le Vignoble du
Chant d'Oiseaux. L'exploitation compte
maintenant 13 hectares de vignes

A

permettant d'élaborer une |
gamme variée de vins. P
Produits vendus : Vente au domaine :
Vins AOC Orléans - rosé, blanc, rouge. Du lundiau vendredi : 14h - 19h
Vins AOC Orléans-Cléry. Samedi: 9h-12h;14h-19h
Gamay, sauvignon gris, méthode Fermé les dimanches et fériés.

traditionnelle.
Jus de raisin, bernache (octobre

uniquement) A consommer avec modération
contact@vignobleduchantdoiseau.com Recette du poulet au rosé d’Orléans
www.vignobleduchantoiseaux.com Poulet fermier coupé en morceaux ; vin AOC

Orléans rosé ; champignons de Paris ; farine ;
sel ; poivre et bouquet garni. Faire revenir le
poulet. Quand il est bien doré, mettre la farine
pour obtenir un roux. Mouiller avec le rosé.
Faire bouillir pour retirer I'acidité du vin.
Mettre les champignons coupés en morceaux,
sel, poivre et bouquet garni. Cuire 2h30.




Menestreau-en-Vlllette "
GAEC Ferme du Clran x h
Fromages de chévre
45240 Ménestreau-en-Villette
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND Fermeduciran
0614034388

Alexis Barrier et Lydie Maréchal
Nouvellement installés sur 53 ha en
production caprine, Lydie et Alexis

vous proposent une large gamme de
fromages de chévre et des plats préparés
a base de chévre et de chevreau.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :

Fromages de chévre frais, Du mardi au dimanche : Jeudi : la Ferté-St-Aubin

demi-secs, secs. 9h-12het15h-19h. 3¢me dimanche du mois :

Plats préparés, saucissons, Vannes/Cosson

terrines. Autres dimanches :
Sandillon.

fermeduciran@gmail.com




Mézieres-lez-Cléry
Earl Javoy et fils
Vins -

"\

45370 Méziéres-Lez-Cléry 4y,
450, rue du Buisson
0238456695

14

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Pascal et Nadine Javoy

Dans la famille Javoy a Mézieres-les-Cléry,
ily a des vignerons depuis le 18*™sjecle.
Pascal est installé depuis 1987 et avec 14
ha de vigne, il vous propose des vins des
deux AOC élaborés dans la plus grande
tradition. Le plus souvent, c’est Nadine,
sa femme, qui vous accueillera au chai.

Produits vendus : Vente au domaine : Autre:

Vins AOC Orléans - rosé, Du lundi au samedi Vente sur salons

blanc, rouge. Vins AOC 9h-12h et 14h-19h Marchés de producteurs
Orléans - Cléry. Fermeture annuelle du 16 a St Benoit-sur-Loire et
Meéthode traditionnelle. au 31 aodt. Chateauneuf-sur-Loire
Bernache ; alcool de .
pomme et de prune ; jus A consommer avec modération

de pomme ; jus de pomme

pétillant. Recette du boeuf mode a I'Orléans-

Cléry
1,5 kg de boeuf (collier ou jumeau).
1 kg de carottes - 50 g de beurre - 50cl
d’Orléans- Cléry - 12 cl de bouillon
cube - 1 oignon - 1 bouquet garni - sel,
poivre.
== —-— — -—

- . . l Couper les carottes dans la longueur.

Mettre le beurre dans une cocotte.
Poser la viande dessus avec carottes,

““\ ‘“Tl l oignon, vin, bouillon, bouquet garni,du sel
et du poivre. Couvrir et laisser cuire a feu
- doux pendant 3 h environ.

. . . . I Rajouter du bouillon si nécessaire.

Javoy-et-fils@orange.fr
_— —_— _—




Mézieres-lez-Cléry

EARL Gatelier
Plantes it
45370 Méziéres-lez-Cléry
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAN 44, rue de la Plaine Saint Fiacre
0238456617

Guillaume Gatelier

Installée depuis 1985, la société,
employant six salariés, proposait déja
une gamme variée sur 20 000 m2 de
serres et 15000 m2 en plein air lorsque
Guillaume en a repris la direction. Il a
modernisé le site avec la construction
de 3000 m2 de serre verre. Fortd'une
clientele de professionnels, des journées
de ventes au détail réservées aux
particuliers sont également organisées

Produits vendus : Vente dans les serres de prodution :

Plantes en pot et a
massif, suspensions
et potées fleuries.
Chrysanthemes.
Plants de légumes.

gatelierfleur@orange.fr
www. horticulteurgatelier.com

Vendredi: 9h-12h et 14h-18h.
Samedi: 9h-12h

Fermeture annuelle en aolt et janvier

Ouverture exceptionnelle :
9h-12het14h-18h

. Toute la derniere semaine d’octobre.
. Du 21 décembre au 1¢ janvier

e ,d,u 'Ofo
\,\)1 y g’
& «Gagnezdu &
\\ . temps, )
, les potées fleuries
) sontprétes pour

y embellir d'un coup
1 votre terrasse »
n r
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45370 Méziéres-lez-Cléry

Rue de la Masure
0238456292
0618740546

Depuis trois siecles, on trouve des Javoy
arboriculteurs-maraichers a Mézieres.
Rémi Javoy s'est installé en 1987 sur
I'exploitation familiale. Il propose plus
de 14 variétés de pomme et poire et
d’autres fruits en vente a I'exploitation et,
durant la saison de maturité, Valérie vous
accueillera au verger en cueillette libre

Produits vendus :

Pommes, poires, cerises,
péches, prunes.
Asperges.

Myscanthus (paillage
jardin).

Vente sur I'exploitation :

Mercredi :
14h-18h

Remi Javoy

service.

Cueillette a la ferme

Cerises :
mi-juin - mi-juillet.

Pommes/poires :
septembre - octobre.
Du lundiau samedi :
14h-18h.

Renseignements
aupres de Valérie
0609487111

Mézieres-lez-Cléry
EARL Les fruits de la Masure

Fruits et légumes -

4
TAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Vente sur les marchés :

Mardi matin (Orléans) ;
jeudi matin (La Source) ;
vendredi matin (Lamotte);
samedi

(Orléans, Quai du Roi) ;
dimanche matin
(Orléans, Madeleine).



- Méziéres-lez-Cléry
- Ferme de Maigreville

> Fruits et asperges

ot 45370 Méziéres-lez-Cléry
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAN 371, rue du Buisson

Sylvie et Florence Javoy

La production de fruits est une tradition
sur cette exploitation familiale qui

est maintenant assurée par les deux
soeurs, Sylvie et Florence, passionnées
d'arboriculture. Venez godter les fruits de
saison et particulierement les péches et
les abricots.

La vente des fruits sur le marché est
assurée toute I'année

Produits vendus : Vente sur les marchés :
Cerises, péches, abricots, Dimanche : Orléans (Madeleine).
pommes, prunes, poires. Jeudi : La Ferté-Saint-Aubin.
Asperges.

du
SEARECE
5 | «Pensezau
SO clafoutis: il est
== Papprécié toute I'année «
avec différents fruits de ¢
saison, cerises mais
Y aussi poires, pommes;
abricots, -
=™ _péches»
2P,

>



Mézieres-lez-Cléry

14
14

45370 Méziéres-Lez-Cléry
89 rue du Chateau d’Eau

Le Fourneau
0238456038
0670557396

Claudette et Bernard Sevin

Claudette et Bernard ont repris
I'exploitation familiale produisant alors,
pommes, poires et cerises. lls ont
diversifié les productions avec I'asperge
en 2008 et ont augmenté le nombre de
variétés de pommes, les portanta 14, et
de poires avec 4 variétés.

Produits vendus :

Pommes, poires,
bigarreaux.

Jus de pomme,
pomme/cerise et
pomme/poire.

Asperge, potimarron

Ventes saisonniéres :

Asperges :

avril-mai du lundi au
vendredi-16h -19h
Bigarreaux :

juin-juillet de 17h a 19h30
Pommes-Poires :
novembre a mars,

jeudi 16h - 19h et vendredi
10h-12h et 14h-19h.
Septembre a octobre :
vendredi 14h -19h

claudette.sevin@outlook.fr

Claudette et
Bernard Sevin :
Fruits etlégumes :

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Vente sur I'exploitation :

Samedi :
9h-12het14h-18h

Fermeture annuelle en aodt.

Vente sur les marchés :
2 marchés hebdomadaires
et 1 mensuel hors périmetre
du Pays

du
C;e. Sy

SR f(/
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«Un fruit marit
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- Ouvrouer-les-Champs
- Corinne Plu
> Légumes
. 45150 Ouvrouer-les-Champs
PAMAAAAAAAAAAAAAAAAAAN 196, route de Marmain
06777496 50
Corinne Plu

Nouvellement installée apres une
reconversion professionnelle, Corinne
Plu choisit le maraichage en agriculture
biologique pour proposer a la clientele
locale ses Iégumes de saison en plein
champ et sous serre.

Produits vendus : Vente sur les marchés : Autre :
Légumes bio de saison. Mercredi apres-midi : Magasin spécialisé
Oeufs. Jargeau Olivet

Samedi matin :
O Levain Farine
196, route de Jargeau a
Ouvrouer-les-Champs.

Ce dU 'O/b i

\\) .
&7 «Simplifiez L

o vous la vie:

~— ’avec les légumes bio, *
> pas besoin d'éplucher

ou gardez les éplu-

] chures et les fanes
1 pour lasoupe » _

- -
s VOO,

corinne.plu@gmail.com
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Saint-Aignan-le-Jaillard’
‘. Truites Ollivier:
Truites:

‘4

45600 Saint-Aignan-le-Jaillard
Moulin de Villette AAAAAAAAAAAAAAAAAAAL
0238362608

0613612654

Dany Ollivier

Les truites sont élevées en eau de

source et sur la riviere la Sange. Elles
sont cuisinées en 47 produits différents
pour le plaisir de vos papilles. Elles sont
également vendues vivantes ou

péchées sur site. Venez découvrir la
pisciculture, passion de la famille Ollivier.

Produits vendus : Ventes sur les marchés :
Truites fraiches, fumées, Lundi : Vendredi soir :
crues. Sully-sur-Loire Orléans
Plats cuisinés.
Péche sur place. Mercredi matin: Samedi :
Cosne/L-Gien; Montargis, Aubigny/N.
Vente sur I'exploitation : Aprés-midi
Orléans. Dimanche :
Du mardi au samedi : St)ean-de-Braye.
16h-18h Vendredi matin :

Lamotte Beuvron -
Chateauneuf-sur-Loire.

truitesollivier@orange.fr
www.truite-ollivier.fr

A )

i Marchés des
Producteurs




ESamt—FIorent—Ie Jeui]’ei

'Les ruchers de
- Saint Florent
> Miel

>
>

> >
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAD

Produits vendus :

Miels de printemps, acacias,
chataigniers, toutes fleurs,
sarrazin, owgnons/carottes

Pains d'épices, bonbons,
Caramiel.

didapi@orange.fr
www.didapi.fr

x

RO 45600 Saint-Florent-le-Jeune
25, route de Villemurlin
Tel 0238363892

Didier Alessandroni

Ce passionné de nature, décide a la
suite d'une reconversion professionnelle
de contribuer a sa maniére a la
préservation de la biodiversité. Il vous
propose des miels issus de ses ruchers
de Sologne avec une diversité de
parfums a I'image de la flore du terroir.

Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :

2¢me samedi du mois a
Chateauneuf-sur-Loire.

Sur rendez-vous.

Ponctuellement sur les foires

locales.

edU,Or
X O~
% ' «la

SO cristallisation des
\; miels est naturelle, au
besoin, il est possible
? de le défiger au bain
marie dans une eaua ‘
40°C »
ln ol
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v Saint-Pére-sur-Loire |
' Ferme de Bel Air

‘ . Volailles et légumes -
b “«H«‘ ° :

45600 Saint-Pére-sur-Loire }
Bel Air Rue du Gétinais TaannnnnnAAAAAARAAAAAL
0238366165

0624091967

Jacques Hirlay

La ferme familiale s'est spécialisée

dans I'élevage de volailles fermieres
élevées en plein air sur parcours
enherbés. Vendues vivantes ou prétes a
cuire, il vous suffit de passer commande.
Pour compléter la gamme, les asperges
et les fraises marquent le début des
légumes de saison.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Pendant la saison des
asperges,

Poulets, lapins, Lundi et mercredi : ouvert également
Oeufs. 9h-12h30 et14h-18h tous les matins du
Asperges, pommes de Vendredi : lundi au dimanche : 10h -
terre, légumes de saison. 14h-19h 12h30
Fraises. Samedi :

8h30-17h

Dimanche :

9h-12h30

jacques.hirlay45@orange.fr



Saint-Pere-sur-Loire
Ferme du Murget

Fruits et légumes

”,u” 45600 Saint-Pére-sur-Loire
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND 23, rue du Gatinais
0238362212

0687347022

VVVVVVVVVVVVVVVV VY,

Hervé Lutton

La ferme du Murget propose des
pommes de terre a la vente toute 'année
et des asperges en saison.

Pour les framboises, c’est cueillette a la
ferme.

Vous trouverez sur place un complément
de légumes frais produits localement.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Cueillette a la ferme
Asperges. Lundi et vendredi : Pour les framboises,
Pommes de terre. 9h-12h30 et 14h - 18h30 mémes horaires.
Framboises. Mercredi, jeudi et samedi :

9h-12h30

Lutton.herve@wanadoo.fr



: Sandillon:
. Ets Horticole Robichon
45640 Sandillon
2301, route de Jargeau T4AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
0983307799
06 65 16 60 40

Willy Robichon

Willy Robichon est un horticulteur
passionné. |l a repris I'exploitation
familiale créée en 1977. Sur son nouveau
site de production, lui et son équipe ne
produisent pas moins de 700 variétés de
plantes annuelles et vivaces, plantes
aromatiques et plants potagers. La
production est ouverte aux collecvités,
paysagistes et particuliers.

Produits vendus : Vente dans les serres de
production :
Plantes annuelles et

vivaces ; aromatiques ; Lundi au samedi

plants potagers; 9h30-12het14h-19h
chrysanthemes;

rosiers ; plantes Fermeture : janvier-février
de pépinieres. etjuillet-aodt.

Collections d'"Heuchéres
et de graminées.

www.fleurir-son-jardin.fr

Autre :

Foire aux arbres de
Sandillon.

Nombreuses fétes des
plantes :

lieux et dates indiqués sur
le site.
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4 ) «Quand,
quoi, commenteta |
quelle distance
planter? Demandez
nous! »
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-Sandillon
'EARL Multiproductions

> Légumes
45640 Sandillon
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAN 1586, route de Saint-Cyr-en-val
0683477262

Graga Da Cruz Domingues

Graga Da Cruz Domingues est installée
depuis 1997. Le maraichage a démarré
en 2013 en complément de l'activité de
multiplication de végétaux. Avec son
conjoint, Cédric Joliveau, ils font le choix
de variétés connues et résistantes et
pratiquent la lutte raisonnée pour vous
proposer des produits frais et plein de
saveurs.

VYV

Produits vendus : Vente sur les marchés :
Légumes de saison Mercredi et samedi :
Pithiviers.

Vendredi : Paris 12¢m .

2) ] «Alasaison

oy
N . N
— J des radis : pensez a la

multiproductions@sfr.fr

)soupe aux fanes de radis avec
% les fanes d'une botte,
7 une pomme de terre

moyenne, un oignon

ot

1 etrégalez-vous »
-
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8 Sandillon:

Ferme du grand:

Marmagne:

Yy, légumes

45640 Sandillon sy, <

2342, route d’Orléans oA A A A AAAAAAAAAALL
0632562135

Stéphane Jankowski

Stéphane est maraicher dans le Val
depuis 2005 et produit des légumes au
fil des saisons. Il fait le choix de variétés
anciennes plus goliteuses et pratique la
production biologique intégrée. Venez
découvrir la qualité et la fraicheur de ses
savoureux légumes.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation:  Vente sur les marchés :
Légumes de saison. Mercredi et vendredi : Mercredi matin : Orléans
Asperges. 15h-19h (Rue de Munster)

Samedi : Jeudi matin :

9h-12h30 et 15h-19h la Ferté-St-Aubin

Samedi matin : Orléans
(Quai du Roi) et Blois .
Dimanche matin : Orléans

(Madeleine).
cedUp,
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97 « Pour L
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“saveur des tomates et des
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Sandillon
:Sande Jeusset

> Fruits et légumes

45640 Sandillon
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND 1244, route de Jargeau
0623316380

Sande Jeusset

Apres une formation en maraichage

bio en Bretagne, Sande Jeusset s'est
installée en 2010 sur 3 ha déja convertis
en agriculture biologique. Produisant
une large gamme de légumes de saison,
elle a pour projet d'augmenter sa surface
de production sous abri pour mieux
répondre aux demandes de ses clients.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation :
Légumes de saison dont légumes anciens. Vente via ’'AMAP Sand'illon :
Plantes aromatiques vivaces. retrait des paniers :

mercredi 18h - 19h sur I'exploitation .
Fraises, rhubarbe, framboises.

e du ' or,
amap.sandillon@gmail.com \\)C O-

amapsandillon.wixsite.com/amap-sandillon &/ «Certains L
SO légumes, tels

~~/ labetterave, les &
> courges et courgettes, <

se marieront aussi tres

7 biena

N Vos recettes r e

= sucréesl»
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Sennely |
Ferme de Maison Rouge
Volailles -

45240 Sennely f
Maison Rouge 4AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
06 84 87 48 95

Isabelle Coutand

Sur la propriété familiale, au coeur de
la Sologne, Isabelle est installée depuis
2005. Ses volailles fermieres sont
élevées en plein air sur la durée et
alimentées avec soin, elles régaleront
vos papilles. N'hésitez pas a lui
demander conseil sur la cuisson pour
savourer au mieux ses produits.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :

Poulets, pintades, Sur réservation 3" dimanche du mois :

poulardes, cogs facon ou livraison pour Vannes/Cosson.

chapon, pintades fagon commande de Marchés paysans a la

poularde. fétes de find'année . Chambre d'agriculture du
Loiret.

icoutand@laposte.net



Sigloy

"EARL la Jonchére '
> Fruits, jus de fruits

»

.’_.»’ 45110 Sigloy
AMAAAAAAAAAAAAAARAARY 138, route d’Ouvrouer-les-Champs

v

0685325718
0238584545

Philippe Cimetiere

Installé sur la ferme familiale, Philippe
Cimetiere est arboriculteur depuis 1989.
Toute sa production est vendue en direct
dans sa boutique et auprés des cantines
locales. Il pratique la lutte intégrée afin de
vous proposer de bons fruits. A la saison
des cerises, des pommes et des poires,

il propose la cueillette en libre-service, et
son exploitation est ouverte au public.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Cueillette libre-service :
Pommes, poires, cerises Mercredi, jeudi, vendredi : Sept/oct : pomme/poire.
mirabelles, figues. 4h-18h Du 20 juinau 20juillet :
Jus de pomme, pomme/ Samedi : cerises.

poire. 9h-12het14h-18h

Nectar de poire, pétillant de

pemme. .

Wil'pom (apéritif) Crumble aux poires

Pour les poires : 8 conférences, 50 gr de
beurre, 50 gr de sucre. Peler les poires ; les
philippe.cimeti doo.fr couper en 2 ; faire revenir dans le beurre
https://levergerdelajonch dp com afeu vifavec le sucre ; préchauffer le four
thermostat 6 - 180°.
Pour les miettes : 10 Spéculos, 100 gr de
beurre, 100 gr de farine. Mixer pour faire des

o, grosses miettes. Disposer les poires dans un
% I plat et recouvrir avec les miettes. Mettre le
Bl plat dans le four chaud, laisser cuire 20 min

environ.



Pécheurs de Loire
Poissons

45110 sigloy f
120, route de Marmain L VYTV VTVTVITVIVIVIR.
06 865898 77

Bruno Gabris

Installé en 2009 sur 25 Kms de Loire,
entre Jargeau et Sully/Loire, il inscrit son
activité de péche professionnelle dans la
gestion durable des ressources
naturelles, aux rythmes des caprices du
fleuve et au gré des saisons. La boutique
du pécheur, installée au sein de son
laboratoire de transformation,

présente les produits de sa péche

sous différentes formes.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation:  Autres:
Conserves de poisson : Vendredi: 14h-19h Commerces sur Jargeau,
rillettes, terrines, soupes. Samedi: 9h-13h Sully/Loire,
Plats cuisinés. Chateauneuf/Loire,
Poissons fumés. Vente sur les marchés : Orléans.
Offices de tourisme de
Marchés de producteurs Jargeau et
de paysé Saint-Ben?ci/t/ Gien.
Loire et Chateauneu
Loire. Oe d u Df
\> Fad v \or o O -
) XX \
contact@pecheursdeloire.fr 2| L
www.pecheursdeloire.fr O «salerlefilet de |
T poisson30a40mn

) avantde le cuire permet ¢
‘) au sel de pénétrer dansla ¢

r—e} § chair et évite le salage ¢
s pendantla
de Pays

cuisson» ’_[
)
Yo ~nd
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o 45600 Sully-sur-Loire
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA.. Llépine
0687072416

0684229157

Sully—sur—L0|re
- GAEC Lefaucheux

> Lalt cru de vache

v

Jean-Louis et Nicolas Lefaucheux

Les deux freres sont en GAEC sur
I'exploitation familiale. Ils sont éleveurs
laitiers depuis 3 générations. Une petite
partie de la production est vendue en
direct. Les vaches sortent 8 mois de
|'année et sont nourries principalement
avec les fourrages et les céréales produits
sur la ferme pendant que les génisses
sont sur les prairies en bord de Loire en
zone Natura 2000.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation :
Lait cru de vache entier. Du lundi au samedi :
18h-19h30

Apportez vos bouteilles et découvrez le
bon godt du lait cru...

gaec.lefaucheux@orange.fr



Tigy
EARL Brinon :

Fruits rouges -

etlégumes :

45510 Tigy
Maison rouge
Route d’Ouvrouer-les-Champs

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Jean-Luc Brinon

Venez découvrir et cueillir ce qui est
disponible, et selon la saison, faites votre
menu. Cette cueillette familiale de
proximité vous permet de trouver une
grande variété de légumes.

Voir le site pour les infos

Produits vendus : Cueillette alaferme:
Fruits rouges. De juin a mi-octobre : De mi-octobre a fin
Grande variété de légumes décembre :
de saison. Lundi:
9h-12h Vendredi :
Mercredi : 16h-18h
9h-12h et 17h30-19h30 Samedi :
Vendredi : 9h30-12h
17h30-19h30
Samedi :
9h-12h

www.jardinmaisonrouge.fr



‘Tigy
EARL Clovis

> Asperges

>

»
Gy
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>
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45510 Tigy
Ferme de Courtemanche
06 08 64 29 47

Clovis Ducloux

Sur une ferme céréaliere, Clovis Ducloux
s'est diversifié en produisant des
asperges vendues sur les marchés locaux
etalaferme. Selon la production et pour
garantir votre approvisionnement, vous
pouvez passer commande.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation : Vente sur les marchés :
Asperges blanches Du15avrilau 15 juin Vendredi : Chateauneuf/L
Samedi : Tigy
lundi au vendredi : Dimanche : Vannes/Cosson

11h30-12h et 18h30-19h.

Samedi et dimanche :
11h30-12h.

clovis.ducloux2@wanadoo.fr



k4

45510 Tigy

30, route de Chateauneuf-sur-Loire

0238581415

Produits vendus :

Géraniums, plantes a
massif, plants de légumes,
compositions florales,
chrysanthemes, cinéraires,
sapins de Noél.

etsbouilly@orange.fr
www.etsbouilly.fr

Vv,

B,

Vente sur I'exploitation :

Lundi au vendredi :
8h30-12h30 et 14h-18h
Samedi : 8h30-12h30 et
14h-19h.

Dimanche : 9h-12h30

Tigy -
Ets Bouilly

Plantes

. «
4, «

4
4 «

14

4 «
14 «
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Sandrine et Christelle Bouilly

Cette entreprise horticole familiale
créée en 1986 est maintenant gérée par
les deux soeurs qui proposent des
végétaux en réalisant le travail, du semis
a lamise en pot. N'hésitez pas a leur
demander conseil.

Vente sur les marchés :

Mercredi : Gien

Jeudi : Lorris, La Ferté-St-
Aubin

Vendredi : Briare, Chatillon-
Coligny

Samedi : Orléans (quai du
Roi) et Gien

Dimanche : Fleury-
les-Aubrais, Orléans
(Madeleine)



Tigy

Les Nemoys

> Asperges

E 45510 Tigy

PAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAND Les Nemoys
0238580038
06 89 3946 99

Thierry Pommier

L'asperge blanche est une production
familiale depuis trois générations sur
cette ferme du Val de Loire. Son go(t
tres doux et caractérisque des sols
d‘alluvions fait le bonheur des restaurants
gastronomiques du pays.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation :

Asperges blanches Du 15 avril au 8 juin
Tous lesjours: TOh-19h .

e d Y o, O-
’\,\)1 N —
pommier.besse@wanadoo.fr ¢ «lesasperges |

SO commejeles
= “préfére avec de la créeme*
fraiche, ciboulette,
sel, poivre, une
] pointe de vinaigre, |
1 Bon appétit ! »

.

>



45510 Tigy
Forcelles
0238572214
0675294033

Agnés et Vincent Touzeau

Installés depuis 1996, la ferme en
polyculture élevage est en agriculture
biologique. L'activité principale est

le maraichage avec une production
diversifiée de légumes de saison et
de légumes anciens (complément de
gamme en épicerie).

Accueil de groupe et animations
proposés sur réservation, consultez le

Tigy

SARL Saute Mouton

Légumes -

Vente sur les marchés :

Vendredi : Chateauneuf/Loire
Samedi : Tigy

site pour suivre les nouvelles... S
SR
Produits vendus : Vente sur I'exploitation :
Légumes de saison dont Vendredi: 17h-19h
|égumes anciens.
Oeufs. Position GPS :

la:47.8162210:2.16384

vincenttouzeau@wanadoo.fr
www.saute-mouton.net

©r

Paniers du Val de Loire.



Vienne-en-Val
EARL La Basiliere

Viande bovine

o 45510 Vienne-en-Val
La Basiliere
0686778348

»
>
AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAD

Rémi Baron

Installé depuis 1987, Rémi Baron est
producteur laitier. En complément, des
vaches allaitantes valorisent ses prairies.
Les génisses ont au moins trois ans au
moment de la vente. Elles sont nourries
exclusivement a I'herbe et au foin pour
favoriser une bonne qualité gustative.
Vous trouverez dans les caissettes une
diversité de morceaux.

Produits vendus : Vente sur I'exploitation :
Viande bovine en caissette, Sur rendez-vous,
veau de lait. Une fois par mois :

le mercredi de 18h - 19h30 sur commande.

Venez avec votre glaciére !

gieremibaron@wanadoo.fr .
«Penseza

o]
\;‘ décongeler ~
votre viande la veille
?  pour en conserver

L' la qualité» b

r
kw,\ e



Viglain:
Ferme de I'Aulnoy :
Fruits et légumes

’
4
14

45600 Viglain "uu
Route de Tigy - L'Aulnoy
0672830321

1 P
44AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

Alexandre Benoist

Alexandre Benoist vous propose les
produits frais et gouteux de son territoire
d’origine, la Sologne. Son installation
est un retour aux sources. Le corps de
ferme réhabilité héberge son activité de
maraichage en agriculture biologique.
Par la suite, il souhaite développer la
transformation des fruits et créer un jardin
pédagogique pour

I'accueil des groupes .

Produits vendus :

Légumes bio de saison.
Petits fruits transformés.
Oeufs.

Vente sur I'exploitation :

Vendredi: 17h-19h.
Samedi: 9h-12h (&
partir du printemps 2017)

fermedelaulnoy@gmail.com

ferme de I’Aulnoy

JO

o

Marchés :

Lundi matin : Sully-sur-Loire
(a par)ﬁr du printemps
17

du
\)C/? v v VD/‘O -
X7 "
7l «Osezles -
traitements par les &
plantes, ortie, préle, ¢
Yconsoude.., en infusion,
gé . .
ecoction et purin»
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-
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© du Centre est une signature valorisant
|origine régionale du produit, soit au travers
des matieres premiéres principales qui le
constituent, soit au travers du savoir-faire
nécessaire a |'élaboration du produit, dans le
respect de la |égislation en vigueur. Tous les
acteurs de la filiere agroalimentaire peuvent
étre adhérents a © du Centre, selon des
cahiers des charges qui leur sont spécifiques
(syndicats et interprofessions, artisans,
producteurs, transformateurs, restaurateurs et
distributeurs).

Objectifs de la signature :

* Permettre aux habitants et aux touristes
d'identifier rapidement les entreprises et
produits élaborés dans la région

* Contribuer a la notoriété et I'identité de la
région Centre-Val de Loire en mettant en valeur
ses richesses (produits, emplois, économie. ..)
* Mettre en réseau les hommes et les filieres
(producteurs, restaurants, commerces....)

Crédits photos : © du Centre, Thierry Martrou, Clos St
En 2016, © du Centre comptait 162 adhérents. Fiacre, Michel Perreau, la Haie Gourmande, Chambre
Retrouvez toutes ces informations sur nos Régionale d’Agriculture du Centre Val de Loire »
adhérents actuels, mais également sur nos
actions, sur notre site

www.cducentre.com -
Perche [Beauce
_=_ : ‘Gatinais
e dg.L_Q.ﬂ';d = Oil trouver
oo NR0IONNC les adhérents

— —=—_ _= ©duCentrees

Touraine
(Vg) el

Cite vl e



Les liens utiles :
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Bienvenue a la Ferme :
Premier réseau frangais de vente directe de produits fermiers et
d’accueil a la ferme. Les 6200 agriculteurs du réseau vous proposent
des prestations pour tous les golts : vente de produits, restauration,
séjours et loisirs a la ferme, etc.
www. bienvenue-a-la-ferme.com/centre

% Marchés des Producteurs de Pays :
Marehis ges Composés uniquement de producteurs fermiers et artisanaux,
"gﬂ";;;;"s ces marchés privilégient le contact direct entre producteurs et
consommateurs. Vous les reconnaitrez grace au logo et a la marque
déposée « Marchés des Producteurs de Pays » qui les identifient et en
font des marchés uniques et authentiques.
www.marches-producteurs.com

de préparer votre liste de courses et/ou de réserver directement vos
produits sur le site avec les producteurs qui le proposent.
www.mtonmarche.com

M ton marché
Outil pratique pour connaitre les marchés proches de chez vous et
% les producteurs présents sur ces marchés. Cet outil vous permet aussi

™ Agriculture Biologique :
Mode de production spécifique, avec des pratiques culturales
et d'élevages soucieux du respect des équilibres naturels et sans

utilisation de produits chimiques de synthése, comme les pesticides.
Pour tout renseignement sur la filiere bio locale, vous pouvez
contacter le GABOR (Groupement des Agriculteurs Biologiques et
Biodynamistes de |'Orléanais et du Loiret).

Tel.: 0238719520

Mail : gabor@bio-centre.org

)




AMAP Terres d’Ardoux
L'association est basée a Cléry-St-
André. Les distributions ont lieu
sous la halle (face a la basilique)
de fagon hebdomadaire.

Contact : Clarisse Cazeaudumec
(06 7443 70 23)-Carmen Bertrand
(07 86 64 46 82).

Plus de renseignements sur le site
http://terresdardoux.fr.

Les Paniers :

Les Paniers du Val de Loire :
Chaque semaine, recevez sur le
lieu de votre choix dans le Loiret,
votre panier de fruits et légumes
de saison, 100 % bio, produits
dans nos fermes du Val de Loire.
www.lespaniersbioduvaldeloire.fr

< -— -— -— -— . (-]

Le primeur de Sologne :

Livraison des paniers composés
de fruits et légumes locaux ou
non (provenance indiquée) sur
commande au domicile ou lieu de
travail pour Orléans et sa région.
Distribution sur commande, le
jeudi soir de 16h a 20h30 sur le
parvis de la gare de Fleury les
Aubrais.
www.leprimeurdesologne.fr

Les paniers de Anne :

Livraisons toutes les semaines au
domicile, au travail ou en point
relais. Sans engagement dans la
durée, les paniers sont composés
de produits de la région Centre
Val de Loire. Deux formules sont
proposés : paniers fixes ou a la
carte.

(chéque-restaurant acceptés).
www.lespaniersdeanne.com
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Gites de France du Loiret
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23 boulevard Rocheplatte
45000 - ORLEANS

Tél. 02 38 434997
info@gites-de-france-loiret.com

Nos différentes formules

d’accueil :
Le Gite de Groupe,

Pour vos séjours, en famille, entre pourle bqnheur d etr?ensemble.

amis et professionnels Est adapté pour vos séjours entre
amis ou en

Le Gite groupe de famille, séminaires,

.

classes vertes.

une maison rien que pour vous,
pour un week-end, une ou plusieurs

semaines,
vous serez accueillis Les hébergements de plein air,
chaleureusement. des activités en plus

En chalets ou maisons de bois dans
La Chambre d’Hotes, un - )
ou le «Bed and breakfast» 3 la environnement de pleine nature.
francaise.
Pour séjoumer pendant une ou Pour réserver nos hébergements
plusieurs nuits, Tél. : 023843 3090
petit déjeuner compris et selon les resa@gites-de-france-loiret.com
adresses, avec ou sur le site

H =N = == B H B B B E =" = = B

la table d'hotes. www.gites-de-france-loiret.com

=
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METR®POLE
-

c Orléans Métropole etla
Loiret':.T?'re fi'?griculture du
€alisé un guide des
prod‘ucteurs en vente directe
situés sur |a Communauté

urbaine d’Orléans. '_eS P ré g(u its
ICl & de

Guide
directe ’

Le Pays Sologne Val Sud remercie Orléans Métropole pour lui avoir permis d’utiliser

la charte graphique de son guide. La mise en place de cette méme charte graphique
vise a faciliter I'identification, au dela des limites administratives de chaque structure,
des producteurs en vente directe par les habitants-consommateurs.




Retrouvez aussi le guide des
produits d’ici et de saison sur
votre smartphone.

. | .w
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Les préduits
~ d'ici&de
(. saisoy

Retrouver les producteurs TeIeCharger

agricoles d'Orléans I'application
Métropole et du Pays I

Sologne Val Sud pratiquant « prIOdUCteu rs
la vente directe a la ferme, | Orléans »

sur les marchés, en panier
ou surinternet.




Les préduits
d’ici & de

Guide réalisé par le Pays Sologne Val Sud

Pays Sologne Val Sud
Domaine du Ciran

45240 Ménestreau-en-Villette
www. pays-sologne-val.sud.fr
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Avec le soutien financier : En partenariat avec:

Centre- ORLEANS ~ 3

<|Valdeloire METR®POLE AGRICULTURES

&TERRITOIRES

Création & réalisation - Bros communication





